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SERVICIOS

•	Preparación bandejas “catering”

•	Entregas bici-mensajería local

•	Envíos península transporte “temperatura controlada”

•	Embalajes protección productos para viajar

•	Servicio a domicilio

TARJETA CHOCO-REGALO: Una manera cómoda de regalar

•	La mejor “Choco-experiencia” para quien la recibe, pudiendo elegir 
cuándo disfrutarla

Con nuestra chocografía plasmamos tus ideas en chocolate

CHOCOLATES ARTÍSTICOS, PINTADOS A MANO / CHOCOGRAFÍA

•	Figuras. Chocolate puro / Con leche / Blanco / Tres Chocolates
•	Piruletas. Chocolate puro / Con leche / Blanco / Tres Chocolates
•	 “Mocadorà” en Chocolate. Frutas de Chocolate / “Tronaor i Piuleta” 

de Trufa
•	Rosa/ tulipán. Chocolate puro / Con leche / Blanco con toque de 

color y rellenas de praliné
•	Recuerdos de Valencia. Bombones / Choco-Abanicos / 

Monumentos / Choco-Postales
•	Motivos falleros en chocolate. 

Fallas / “Mascletà” / Placas / Homenaje / Brocados Valencianos / 
Figuras Falleritos pintados a mano / Peinetas valencianas

•	Joyas, zapatos, complementos...
•	Composiciones y réplicas en chocolate. POR ENCARGO
•	Detalles y centros decorativos personalizados en chocolate para 

eventos: Bodas / Bautizos / Comuniones / Cumpleaños...
•	Regalos de empresa. Personalizaciones en Chocolate: 

Imagen de Empresa (logotipos, textos, mensajes, diseños, etc.)

PRODUCTOS DE CACAO, NUESTRAS MATERIAS PRIMAS

Nuestras materias primas para la elaboración de postres; cakes, 
brownies, helados, repostería:

•	Cacao en polvo
•	Pasta de cacao
•	Manteca de cacao
•	 Infusión de cacao
•	Nibs

Sin Gluten
Sin Azúcar
Sin Conservantes ni Aditivos

“Para muchos, las trufas Martínez son a Valencia como las Torres de 
Serrano o la Virgen de los Desamparados”. 

GOURMETOUR 1998. GUÍA GASTRONÓMICA Y TURÍSTICA 
DE ESPAÑA. GRUPO EDITORIAL CLUB DE GOURMETS /
CLUB G. S.A. XX EDICIÓN. MADRID. 1998.

“Fundada por Hilario Martínez Catalá hace más de 80 años. Actualmente 
dirige el establecimiento su nieta Teresa Ricart. Su interior presenta una 
deliciosa imagen: botes de cristal llenos de caramelitos en el mostrador, 
estantería de mármol con cristaleras que dejan ver cajas de bombones y 
frutas escarchadas. Elaboran artesanalmente el chocolate utilizado luego 
para las trufas y sus cubanitos, de fabricación propia. Los cubanitos, como se 
sabe, son barquillos rellenos de praliné y cubiertos de chocolate. En Pascua 
se expenden monas de chocolate, y en Navidad personajes  legendarios 
ligados a esta festividad tan cristiana que se pueden comer al ser también 
de chocolate”. 

“ESPAÑA DULCE. VALENCIA”. GUÍAS CON ENCANTO. 
EL PAÍS, S.A. / SANTILLANA, S.A. MADRID, 1996.

En la Economía Valenciana hay empresas que destacan por su trabajo. 
La camara de Comercio de Valencia premia cada año ésta dedicación. 

PREMIO CÁMARA ´99 A LA ESPECIALIZACIÓN

PREMIO “ARTESANÍA ALIMENTARIA” 2014

Premio a las buenas práticas empresariales en el sector agroalimentario 
artesano, apostando por la calidad, nuevas tecnologías, la sostenibilidad, 
el servicio al cliente y la innovación en todos los aspecto de su actividad. 

“COMERCIO HISTÓRICO Y EMBLEMÁTICO DE VALENCIA” 2013

Como parte del patrimonio comercial y cultural de la ciudad, por el 
Excmo. Ayuntamiento de Valencia. 



BOMBONES ARTESANOS. Más de 50 variedades

•	Clásicos
•	Pralinés
•	Caramelizados
•	Frutos Secos

•	Licor
•	Salados + 
•	Puro 70 %
•	Torinos

•	Xococafé
•	Sin Azúcar
•	Personalizados +
•	Bombón-Frutas 

“Sant Dionìs”      +

NUESTRAS ESPECIALIDADES

Láminas / Chocolatinas:

•	Canela Puro
•	Sal Maldon Puro
•	Hierbabuena Puro
•	Orégano Puro
•	Pimentón picante Puro

Mini - tabletas:

•	Pimienta negra, sal Maldon, Puro

       
•	Caramelo / sal Maldon, con leche        

                 *trazas de

TABLETAS

TABLETAS / BOLLET

Solo Chocolate

•	Puro 70% cacao
•	Puro 56% cacao           *   
•	Leche 30% cacao                      *
•	Blanco                                          *
•	Veteado PLB                                     *

Frutos Secos

•	Almendra marcona Puro                *
•	Avellana Puro 
•	Almendra marcona Leche                        *
•	Avellana Leche
•	Nougat Puro                                  *

BOLLET

•	Puro 70% cacao •	Leche 30% cacao

Chocolates y pralinés de fabricación propia, elaborados “solo con cacao” y 
productos naturales, fieles a nuestras fórmulas originales

www.trufasmartinez.com

TURRONES ARTESANALES 

Disponibles en diferentes formatos 250g. y 160g.

TENTACIONES:

Chocolate Puro relleno praliné                                    

•	Almendra
•	Avellana
•	Pistacho
•	Naranja

Chocolate Blanco(*) relleno

•	Café

•	Chocolate Puro y Almendras 
•	Chocolate Puro y Avellanas
•	Chocolate con leche y Almendras 
•	Chocolate con leche y Avellanas
•	Nougat 

•	Naranja
•	Especias 
•	Café
•	Pistacho
•	Avellana-

        Caramelo

Chocolate con Frutos Secos Chocolate con Pralinés

•	Chocolate con Kikos
•	Chocolate Salado con 

barquillo crujiente

Novedades saladas

Desde 1931 elaborando las 
mejores Trufas. Chocolates, 
cubanitos, bombones y 
mucho más...

Almendra   Avellana  Lactosa                     Gluten 

Huevo       Soja   Pistacho                     Nuez 

NUESTROS CLÁSICOS:

Trufas Clásicas  

Trufa recubierta de suaves escamas de chocolate

Trufas Cubiertas  

Trufa bañada artesanalmente en chocolate puro, cubierta con lámina fina 
de chocolate

Trufón  

Nuestra Trufa Clásica, “a lo grande” , en cápsula de chocolate puro,
en diferentes tamaños (desde 50grs. a 4kg.)

Tarta Fusión  

Un equilibrado Mix de Sabores: trufa, cubanito, chocolate...

Cubanito  

Barquillo relleno de praliné y recubierto de Chocolate puro.
En tres presentaciones: Cubanito Tradicional / Mini-Cubanito / 
Puro-Cubano
Posibilidad de personalizar su vitola

                              
•	Café  
•	Especias 
•	Kikos 
•	Crujiente 

salado

CHOCOLATES CALIENTES

Chocolate a la taza valenciano. (Estilo Trufas Martínez)

Xoc - cuchara (8 sabores)
Nuevo concepto para tomar un chocolate caliente diferente. 
(Individual/ pack 6 u.)

•	Chocolate Puro (70%)                   *
•	Chocolate Puro - Naranja                 
•	Chocolate Puro - Canela                   
•	Chocolate Puro - Café                       
•	Chocolate Puro - Especias               

•	Chocolate Leche                    
•	Chocolate Leche Canela                     *
•	Chocolate Leche Especias                     *

*
*
*
*

*
*
*

CHOCOLATE SALADO

•	Bombones, tabletas, tentaciones,... (kikos, crujiente de barquillo, sal Maldon)
•	Mini tableta de chocolate con leche, caramelo y sal
•	Mini tableta de chocolate puro con pimienta y sal

Pralinés

•	Praliné Avellana 
•	Praliné Almendra 
•	Praliné Naranja 
•	Praliné Café 

Especias

•	Sal Maldon
•	Hierbabuena
•	Orégano
•	Pimentón Picante Puro
•	Canela Leche
•	Canela Puro

*
*
*
*

          

*

Sin Gluten Sin Gluten

Sin Gluten

Sin Gluten
CHOCOLATES “SIN AZÚCARES AÑADIDOS”

•	Bombones, tabletas, figuras, lenguas de gato, piruletas, turrones

Sin Gluten

TOBLERÓN

•	Chocolates: puro              / con leche                    , blanco                   
con trocitos de frutos secos caramelizados

Sin Gluten

Sin Gluten

Sin Gluten

Sin Gluten

Sin Gluten

CHOCOLATE CON  ESPECIAS
Finas láminas de chocolate puro para tomar sobre una tostada 
de pan con dos gotitas de aceite de oliva

Sin Gluten

 *Trazas de...

*


